MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DO PARA
CENTROS DE APOIO OPERACIONAL
SUPERVISAO ADMINISTRATIVA
GRUPO TECNICO INTERDISCIPLINAR

RELATORIO DE VISTORIA TECNICA
PROTOCOLO N° 17557/2014

| — IDENTIFICACAO

Protocolo N°17557/2014 concerne ao Oficio n° 70/2014 datado de 05 de maio
de 2014, encaminhado pelo Promotor de Justica Nilton das Chagas Gurjao —
Coordenador do CAOMA referente a solicitagdo do Dra. Adriana Passos
Ferreira da 3° PJ de Tucurui em exercicio cumulativo na PJ de Pacaja.

Il - OBJETIVO

Solicitagao de vistoria no matadouro municipal para verificar o cumprimento de
um Termo de Ajustamento e averiguar a denuncia realizada pelo Sindicato dos
Servidores Publicos Municipal de Pacaja SISMUP, com vistas a elaboracao de
relatorio para subsidiar a atuacéo do Ministério Publico.

1) Matadouro Municipal de Pacaja.

lil - DOS FATOS

A presente vistoria ocorreu no dia 12 de junho do corrente més. Participaram
da Visita Técnica Maria do Carmo Andion Farias (Medica Veterinaria), Marcelo
Augusto Texeira Miranda (motorista) e Rubens Emerson dos Santos Fragoso
(Sub Tenente da Policia Militar).

Consta, em anexo, relatério fotografico da vistoria técnica.

IV — DA VISTORIA
Area externa do matadouro
O matadouro esta localizado a aproximadamente 600 metros de um igarapé.

A area externa n&o é pavimentada, néo possui delimitacdo e o distanciamento
do curral para a sala de abate contraria a legislacdo que preconiza 80m. Os
currais sao construidos de madeira deteriorada, nao possui curral de sequestro
para separar animais doentes dos sadios. O curral nao apresenta plataforma

suspensa para visualizacdo dos animais. O piso e os bebedouros sao
inadequados. (Imagem 11 e 12).
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Nao existem bretes, banheiros, de aspersao chuveiros, seringa e rampas de
acesso a sala de matanca.

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.
Art. 34 - Tratando-se de estabelecimentos de cares e derivados devem
satisfazer mais as sequintes condicées:

3 - dispor de currais cobertos, de bretes, banheiros, chuveiros, pediltivios
e demais instalagées para recebimento, estacionamento e circulacdo de
animais, convenientemente pavimentados ou impermeabilizados, com
declive para a rede de esgoto, providos de bebedouros e comedouros;

5 - dispor de locais apropriados para Separagdo e isolamento de animais
doentes.

O matadouro nao possui graxaria para realizar processamento dos residuos
solidos produzidos na operacdo de abate como: 0sso, casco, chifre carcacas
condenadas por patologia, aparas, gordura e outros que sdo jogados
diretamente 'no meio ambiente, onde visualizamos a presenca de cabeca,
ossos chifre, fetos de bovinos e fezes depositados nas proximidades do
matadouro. (Imagem 2, 3,4 e 5)

O local ndo possui sistema de tratamento de efluentes liquidos as &guas
residuarias, sangue, gordura, excrementos, substancias contidas no trato
digestivo dos animais, fragmentos de tecidos sao canalizados para um tanque
e posteriormente depositados em caixas de gordura obstruidas e langados no
diretamente meio ambiente. (Imagem 6)

A area externa exalava mau cheiro, evidenciamos a presenca de criancas que
brincavam no local e de caes vadios que se alimentavam de restos dos animais
abatidos. (Imagem 7 e 8)

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.
Art. 113 - Deve ser evitada, a juizo da Inspegdo Federal a matanca de:
1 - fémeas em estado adiantado de gestagdo (mais de dois tercos do
tempo normal da gravidez).

3 - animais com menos de 30 (trinta) dias de vida extra-uterina:

Art._ 114 - As fémeas em gestacdo adiantada ou de parto recente, nio
portadoras de doenca infectam contagiosas, podem ser retiradas do
estabelecimento, para melhor aproveitamento.

§ 2° - As fémeas que abortarem s6 podem ser abatidas no minimo 10
(dez) dias depois do aborto, desde que n&o sejam portadoras de doenca
infecto-contagiosas, caso em que sdo julgadas de acordo com o que o
prescreve o presente Requlamento.

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
13. O matadouro deve dispor de rede de esqoto em todas as
dependéncias com dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada
de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores e _estes ao




sistema geral de escoamento de &quas residudrias, dotada de
canalizagdo com didmetro apropriado e de instalacdo para a retencdo de
gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para a
depuragdo artificial das aquas servidas e de conformidade com as
exigéncias dos Orgados oficiais _responsaveis pelo controle do meio
ambiente.

33. Destruir, no proprio matadouro, os materiais condenados oriundos da
sala_de matanca, utilizando para tal forno crematorio ou outro meio

apropriado.

45. Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de
sedimentacédo de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esqoto.

Lei Estadual n°7389 de 01 de abril de 2010.
Art. 1° Para os efeitos desta Lei considera-se impacto ambiental
qualquer alteracao das propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas do
meio_ambiente, causada por gqualquer forma de matéria ou enerqgia
resultante das atividades humanas que, direta ou indiretamente, afetam:

| - a saude, a sequranca e 0 bem - estar da populacao:

Il - as atividades sociais e econdmicas:

Il - a biota;

IV - as condicOes estéticas e sanitarias do meio ambiente.

Resolugao CONAMA n° 430, de 13 de maio de 2011.
Art. 3 Os efluentes de qualquer fonte poluidora somente poderdo ser
langados diretamente nos corpos receptores apds o devido tratamento e
desde que obedegcam as condigbes, padrées e exigéncias dispostos
nesta Resolugdo e em outras normas aplicaveis.

No matadouro existe um pogo e uma caixa d’agua de fibra ndo evidenciamos o
tratamento da agua (hipercloragédo, filtracdo e outros), de acordo com o
funcionario do municipal Sr. Céssio Nascimento nédo é realizado exame fisico
quimico e microbiolégico da &gua, bem como a limpeza da caixa d’ agua
(Imagem 13).

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
3. Dispor de abastecimento de &agua potavel para _atender
suficientemente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das
dependéncias sanitarias, tomando-se como referéncia os sequintes
parametros: 800 | (oitocentos litros) por bovino, 500! (quinhentos litros)
por suino e 200! (duzentos litros) por ovino ou caprino.

49. Exiqir que os padrdes de potabilidade da aqua de abastecimento
sejam aqueles constantes no artigo 62 do RIISPOA.

Evidenciamos uma salgadeira de couro localizada préximo 4 residéncia dos
funciondrios do matadouro, de acordo com informacdes do servidor da
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Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988

39. Manter os matadouros livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos. além de gatos, caes e outros
animais, agindo-se cautelosamente quanto ao empreqo de venenos cujo
uso so6 é permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou
depdsito de produtos comestiveis e mediante autorizagdo do servico de
inspegéo sanitaria. Ndo é permitido para os fins deste item o empreqo de
produto biolégico.

40. Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a
area de sangria até a expedicdo, o uso de uniforme de cor branca, e
limpa, inclusive, protetores de cabeca (qorros ou capacetes) e botas.

55. Os Estados ou Municipios devem dispor de orgdo proprio para a
execugdo de inspegdo e fiscalizacdo dos matadouros destinados ao
abate de animais de agougue, exclusivamente para, abastecimento
local.

56. O organismo de que trata o item anterior deve atender as sequintes

condicdes:

a) Dispor de pessoal técnico, em nimero adequado, parar a realizacéo
da inspecdo sanitdria "ante" e ‘post-mortem" obedecendo a
legislacao vigente:

b) Dispor de meios para registro e compilacdo dos dados estatisticos
referentes ao abate, condenacgio, producéo e outros que porventura
se tornem necessarios.

Sala de matanca

A sala de matanca é construida em alvenaria com pé direito inadequado, o piso
de cimento queimado com falhas nao evidenciamos declive para escoar as
aguas servidas e com uma calha sem tampa. (Imagem14)

A parede é revestida de ceramica clara algumas estavam quebradas. O forro

de PVC com lAmpadas sem protecao estava muito sujo e com a presenca de
limo.

Nao possui caneleta de sangria para realizar o recolhimento e a drenagem do
sangue, tal caneleta deveria ter dimensao de 4.60m. Nao possui tubulacao

para a condugdo do sangue. Evidenciamos caneletas inadequadas e sem
protecao (Imagem 15)

Os equipamentos e utensilios usados no local sdo improvisados e inadequados
para o abate dos bovinos.

O box de atordoamento foi construido de madeira, nao possui estrutura
suficiente para conter o animal, ndo possui area de vémito e nem chuveiro para

a remocao deste, além de estar localizado incorretamente dentro da sala de
matanca.



Possui um trilhamento aéreo inadequado e bastante oxidado usado para
suspender 0s animais e visualizamos varios panos usados para limpar as
carcacas, pois nao existem pontos de agua para lavar a carne. (Imagem 14)

Observamos uma mesa de madeira com tampa de aluminio usada pra cortar
as visceras que estava muito suja (Imagem 18).

Nao possui plataformas suspensas, trilhagem aérea, rolete para retirada do
couro, equipamentos para limpeza e inspecdo de cabeca, mesas, esteiras
rolantes, carrinho, serra de peito, serra de chifre e serra de cabeca, plataformas
de inspecao, lavadouro das meias carcagcas, esterilizadores de serra, faca e de
carcaga, equipamento para realizar a oclusao do reto e outros.

Na sala de abate existem duas aberturas por onde séo retirados os buchos e o
couro (Imagem 17). Os buchos sdo doados para pessoas conhecidas como
“fateiros” estes tratam no matadouro e outros levam para tratar em sua
residéncia fazendo uso de cal e posteriormente destinados & comercializacao.

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.

Art. 34 - Tratando-se de estabelecimento de cames e derivados devem
satisfazer mais as sequintes condicées:

2- ter os sequintes pés-direitos: sala de matanca de bovinos 7 m (sete
melros) da sangria a linha do mata-breve e daj por diante no minimo 4 m
(quatro metros); nas demais dependéncias o pé-direito sera fixado por
ocasido do exame dos projetos apresentados a D.I.P. O.A.

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
16. Dispor de suficiente pé-direito nas diversas dependéncias, de modo
que permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente
da trilhagem aérea, a fim de que os bovinos dependurados apds o
atordoamento, permanecam com a ponta do focinho, distante, no
minimo, 75 cm (setenta e cinco centimetros) do piso.

18. Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as
operagbes de atordoamento, sangria. esfola, evisceragdo, acabamento
das carcagas e de manipulacdo dos mitidos com funcionalidade e que
preservem a higiene do produto final, além de nio permitir que haja
contato das carcagas, ja esfoladas. entre Si, _antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo servigo de inspecdo sanitéria.

19. Prover a segdo de mitidos, quando prevista, de separacéo fisica

entre as areas de manipulacdo do aparelho gastrintestinal e das demais
visceras comestiveis.

Os animais sdo mortos de maneira rudimentar fazendo uso da marreta e nao
fazem jejum e dieta hidrica.



Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.
Art. 110 - E proibida a matanga de qualquer animal que néo tenha
permanecido pelo menos 24 (vinte e quatro) horas em descanso, jejum e
dieta hidrica nos depésitos do estabelecimento.

Decreto n° 2.244, de 4 de junho de 1997.
Art. 135. S6 é permitido o sacrificio de animais de agouque por métodos
humanitarios, _utilizando-se de prévia insensibilizagdo baseada em
principios cientificos, sequida de imediata sangria.

Nao possui bloqueio local dotado de lavador de botas, torneira acionada a
pedal e outros equipamentos necessarios para a higiene dos funcionarios.

Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997.

4.1.3.15._Instalagbes para a lavagem das mé&os em dependéncias de

. fabricagdo: deverdo ser previstas instalagbes _adequadas e
convenientemente localizadas para a lavagem e secagem das méos
Sempre que assim o exija a natureza das operacées.

Nao existe DIF (Departamento final de inspecéo), local onde o médico
veterinario realiza o julgamento as carcagas acometidas de patologias,de
acordo com informagdes prestadas, o julgamento nao é realizado.

Expedicao da carne

Nao possui camara fria a came é distribuida para a comercializagdo sem
refrigeracao.

A carne é comercializada sem etiqueta que de deve conter a data de validade,
data de fabricagéo, a procedéncia e o carimbo da inspecao municipal.

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
58. O funcionamento do estabelecimento dependera de autorizacéo do
orqédo estadual ou municipal competente, o qual concedera o nimero de
registro do estabelecimento, que sera utilizado nos carimbos de
inspegéo previstos no item 34 das presentes Normas.
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Portaria MAPA n° 304, de 22 de abril de 1996.
Art. 1° Os estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e suinos,
somente poderdo entreqgar carnes e miudos, para comercializacdo, com
temperatura de até 7 (sete) graus centiqrados.

V - Do cumprimento do TAC

Das obrigagées da compromitente.

Os itens de numero 1, 2, 3, 4,5,6,8,9,10, 11,12 e 13 n&o foram cumpridos.



ANEXO FOTOGRAFICO

Imagem 2: ossos, feto e resto de abate depositados no meio ambiente.
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Imagem 17: Balanga usada para pesar as carcagas.

Imagem 18: mesa utilizada para cortar as visceras vermelha.



Imagem 20: Acesso a sala de matanca.



Imagem 6: efluentes liquidos despejado no meio ambiente




Imagem 8:

Criangas brincado no local onde sio lavados os buchos.



Imagem 10: salga de couro bovino.



Imagem 11: Currais.

Imagem 12: Currais.



Imagem 14: sala de matanca.
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Imagem 15: Caneleta usada para escoar o sangue para a area externa.

Imagem 16: piso da sala de abate.




