MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DO PARA
CENTROS DE APOIO OPERACIONAL
SUPERVISAO ADMINISTRATIVA
GRUPO TECNICO INTERDISCIPLINAR
RELATORIO DE VISTORIA TECNICA
PROTOCOLO N° 20136/2014

I - IDENTIFICAGAO

Protocolo N°20136/2014 concerne ao Oficio n° 076/2014- MP/3°PJ| datado de 07 de
maio de 2014, encaminhado pelo Promotor de Justica Ivanilson Paulo Corréa Raiol —
Coordenador do CAO Constitucional, referente a solicitagdo da Dra. Juliana Dias
Ferreira de Pinho Palmeira da 3° PJ de ltaituba.

Il - OBJETIVO
Solicitagdo de vistoria em dois matadouros objetivando verificar o cumprimento da
legislagcdo ambiental e sanitaria, pois estes se acusam de negligéncia, despejando no

ambientais.
Il - DOS FATOS

A presente vistoria ocorreu em 02/07/2014. Participaram da Visita Técnica Maria do
Carmo Andion Farias (Medica Veterinaria) e Sil Franciley dos Santos Quaresma
(Engenheiro Quimico). Consta, em anexo, relatério fotografico da vistoria técnica.

IV -~ DA VISTORIA
1) FRIGORIFICO VALE TAPAJG - FRIVATA.

N&o foi possivel realizara a vistoria pois o0 matadouro estava fechado.motivo pelo qual
sugerimos que seja realizada uma nova vistoria (IMAGEM 1 e 2).

Belém, 21 de agosto de 2014.

N\

Maria do Carmo on Farias. Sil Franciley antos Quaresma
Técnica Esp. Mé a\Veterindria. MseEng aﬁa Quimica
Matricula MPE-PA\n\gg991745 Matricula MPE-PA n° 9992078
CRMV- 0976/3} CREA- 14254D/PA



ANEXO FOTOGRAFICO

Imagem 1:Matadouro Frivata.

Imagem 2:Matadouro Frivata.
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MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DO PARA
CENTROS DE APOIO OPERACIONAL
SUPERVISAO ADMINISTRATIVA
GRUPO TECNICO INTERDISCIPLINAR

RELATORIO DE VISTORIA TECNICA
PROTOCOLO N° 20136/2014

| - IDENTIFICACAO

Protocolo N°20136/2014 concerne ao Oficio n° 076/2014- MP/3°PJ| datado de
07 de maio de 2014, encaminhado pelo Promotor de Justica Ivanilson Paulo
Corréa Raiol — Coordenador do CAO Constitucional, referente a solicitacao da
Dra. Juliana Dias Ferreira de Pinho Palmeira da 3° PJ de Itaituba.

Il - OBJETIVO

Solicitagdo de vistoria em dois matadouros objetivando verificar o cumprimento
da legislagdo ambiental e sanitaria, pois estes se acusam de negligéncia,
despejando no meio ambiente 0ssos, carcacas e fetos de bovinos abatidos e
0s estabelecimentos funcionam sem as devidas licengas, ocasionando com
iSSO riscos sanitarios e ambientais.

lll - DOS FATOS

A presente vistoria ocorreu em 02/07/2014. Participaram da Visita Técnica
Maria do Carmo Andion Farias (Medica Veterinaria) e Sil Franciley dos Santos

Quaresma (Engenheiro Quimico). Consta, em anexo, relatério fotografico da
vistoria técnica.

IV - DA VISTORIA (segue em anexo registro fotografico e mapa)
1) FRIGORIFICO ARATICUM (FRIARA). n
Area externa do matadouro \K




exalava um forte odor desagradavel e os suinos compartilhavam a carne
deteriorada com os urubus (Imagem 6 e 7).

Instrucdo Normativa n° 47, de 18 de junho de 2004.

Art. 7° Todos os estabelecimentos de criacio de suideos deverdo ser
cadastrados pelas Secretarias de Estado de A ricultura ou autoridades
de defesa sanitaria_animal competentes nos Estados e no Distrito

Federal, de acordo com instrucées e modelo nacionais padronizados
estabelecidos pelo DDA.

Paragrafo Unico. O cadastro dos estabelecimentos de criacdo de

suideos devera ser atualizado anualmente.

Art. 10. Todo estabelecimento de criacido de suideos estara sujeito a
fiscalizacdo do servico veterinério oficial.

Art. 11. No caso do nao cumprimento das exigéncias constantes deste
Regulamento, as sequintes medidas poderéo ser adotadas, a critério do

servico veterindrio oficial:

Il - interdicdo do estabelecimento:

Il - abate sanitério:

IV - sacrificio de animais:

V - aplicacéo de outras medidas sanitarias estabelecidas pelo DDA.

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.
Art. 113 - Deve ser evitada, a juizo da Ins ecao Federal a matanca de:

1 - fémeas em estado adiantado de gestacéo (mais de dois tercos do
tempo normal da gravidez).

2 - animais com menos de 30 (trinta) dias de vida extra-uterina;

No matadouro existem quatro caixas d'agua de fibra com suporte de madeira
deteriorada nao evidenciamos o tratamento da agua (hipercloragéo, filtragéo e
outros), bem como exame fisico quimico e microbiolégico da &gua. O
matadouro capta agua do sobsolo a partir de pogos tubulares, nenhum

certificado de outorga de captacéo foi apresentado a equipe técnica durante a
vistoria (Imagem 8).

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988

3. Dispor de abastecimento de Aqua potdvel para atender,
suficientemente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das
dependéncias sanitarias, tomando-se como referéncia 0S seguintes
arametros: 800 | (oitocentos litros) por bovino 500! (quinhentos litros
por suino e 200! (duzentos litros) por ovino ou caprino.

.
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49. Exigir que os padrdes de potabilidade da aqua de abastecimento
sejam aqueles constantes no artigo 62 do RIISPOA.

Lei n® 9.433, de 8 de Janeiro de 1997 — Politica Nacional de Recursos
Hidricos

Art. 5° Séo instrumentos da Politica Nacional de Recursos Hidricos:
| - os Planos de Recursos Hidricos:

Il - 0 enquadramento dos corpos de agua em classes, segundo 0S usos
preponderantes da agua;
lIl - a outorga dos direitos de uso de recursos hidricos:

IV - a cobranca pelo uso de recursos hidricos:

V - a compensacgéo a municipios;
VI - o Sistema de Informacdes sobre Recursos Hidricos

Lei 6381 de 25 de Julho de 2001 - Politica Estadual de Recursos Hidricos
Art. 12 Estdo sujeitos & outorga pelo Poder Publico os direitos dos

sequintes usos dos recursos hidricos:

| - derivacéo ou captacdo de parcela da dgua existente em um cor 0 de
aqua para consumo final, inclusive abastecimento publico ou insumo de
processo grodutlvo,

Il - extracdo de aqua de aquifero subterrdneo para consumo final ou

insumo de processo produtivo:
III - lancamento de esgotos e demais residuos, tratados ou nao, corpo de

agua, com o fim de sua diluicéo, transporte ou disposicéo final;

IV - aproveitamento de potenciais hidrelétricos:
V - utilizag&o das hidrovias para o transporte:
VI - outros usos que alterem o regime, a quantidade ou a gualidade da

agua existente em um corpo de agua.

Evidenciamos uma salgadeira de couro, que de acordo com o funcionario do
matadouro possui cadastro na ADEPARA e o couro é vendido sem a
documentacéo sanitaria. (Imagem 9)

Lei n° 6.712, de 14 de janeiro de 2005.

Art. 13. Os estabelecimentos que processam produtos e subprodutos de
origem animal exigirdo dos seus fornecedores os documentos sanitarios

obrigatérios em decorrenma desta Lei, de acordo com normas
estabelecidas pela ADEPARA.

IV - manter atualizadas as informacées e o reqgistro de suas obrigacoes
previstas nos programas de combate as doencas dos animais

Possui uma caldeira, localizada & céu aberto com a finalidade de geragao de

vapor, onde este equipamento n&o possui responsavel técnico que deveria ser
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um profissional de engenharia. Nao foram observadas a placa de identificagéo
da caldeira, tampouco o prontudrio da caldeira (Imagem 10).

Norma Regulamentadora NR13: Caldeiras e Vaso de Pressao. Ministério do
Trabalho e Emprego de 2008.

13.1.2 Para efeito desta NR, considera-se "Profissional Habilitado"
aquele gue tem competéncia legal para o exercicio da profissio de
engenheiro nas atividades referentes a projeto de construcao,
acompanhamento operacdo e manutengio, inspecdo e supervisdo de
inspecéo de caldeiras e vasos de pressdo, em conformidade com a
regulamentacao profissional vigente no Pais.

13.1.5 - Toda caldeira deve ter afixada em seu corpo. em local de facil
acesso e bem visivel, placa de identificacdo indelével com. no minimo,

as sequintes informagdes:

a) fabricante;

b) numero de ordem dado pelo fabricante da caldeira;
¢) ano de fabricagao;

d) pressdo méaxima de trabalho admissivel;

e) pressao de teste hidrostatico;

f) capacidade de produgao de vapor;

g) area da superficie de aquecimento:

h) codigo de projeto e ano de edigao.

A placa de identificagdo deve ser fabricada de material resistente as
intempéries tais como: aluminio, bronze, ago inoxidavel, etc., possuir
caracteres gravados de forma indelével, em lingua portuguesa, devendo ser
fixada ao corpo da caldeira por meio de rebites, parafusos ou soldas.

13.1.6 Toda caldeira deve possuir, no estabelecimento onde estive

instalada, a seguinte documentacdo, devidamente atualizada:

a) "Prontudrio da Caldeira", contendo as sequintes informacdes:

- codigo de projeto e ano de edigo:;

- especificacdo dos materiais:

-_procedimentos utilizados na fabricacdo, montagem. inspecao final e
determinacdo da PMTA;

-_conjunto de desenhos e demais dados necessarios para o o
monitoramento da vida util da caldeira:
- caracteristicas funcionais: s

- dados dos dispositivos de sequranca; Y
- ano de fabricagao;
- categoria da caldeira.




13.2.3 Quando a caldeira for instalada em ambiente aberto, a "Area de

caldeiras" deve satisfazer aos sequintes requisitos:
a) estar afastada de, no minimo. 3 (trés) metros de: outras instalacées
do estabelecimento:

-de depdsitos de combustiveis, excetuando-se reservatérios para partida
com até 2000 (dois mil) litros de capacidade;

- do limite de propriedade de terceiros;

- do limite com as vias publicas;

b) dispor de pelo menos 2 (duas) saidas amplas, permanentemente
desobstruidas e dispostas em direcbes distintas;

c) dispor de acesso fécil e sequro, necessdrio 4 operacio e a
manutencdo da caldeira, sendo que, para guarda-corpos vazados, os
véaos devem ter dimensdes que impecam a queda de pessoas;

d) ter sistema de captagdo e lancamento dos gases e material

particulado. provenientes da combustao, para fora da drea de operacéo
atendendo as normas ambientais vigentes;
e) dispor de iluminagdo conforme normas oficiais vigentes:

f) ter sistema de iluminacdo de emergéncia caso operar a noite.

13.3.2 Os instrumentos e controles de caldeiras devem ser mantidos

calibrados e em boas condigdes operacionais, constituindo condicéo de

risco grave e iminente 0 emprego de artificios que neutralizem sistemas
de controle e seguranca da caldeira.

13.5.1 As caldeiras devem ser submetidas a inspecdes de sequranca
inicial, periddica e extraordinaria, sendo considerado condicdo de risco
grave e iminente o ndo atendimento aos prazos estabelecidos nesta NR.

13.5.6 Ao completar 25 (vinte e cinco) anos de uso, na sua inspecio
subsequente, as caldeiras devem ser submetidas & rigorosa avaliacio
de integridade para determinar a sua vida remanescente e novos prazos
maximos para inspecéo, caso ainda estejam em condicdes de uso.

De acordo com a Sr. Jodo Rosa da Silva sdo abatidos diariamente
aproximadamente 40 (quarenta) animais, o matadouro cobra uma taxa de
abate no valor de R$50,00 por cabega.

Nao encontramos as Guias de Transito Animal (GTA) documento que
comprova a vacinacdo dos animais e a procedéncia do gado emitido pela
ADEPARA e Laudos de condenagdo de carcagas e nenhum documento

comprobatorio que os animais e as carcagas passaram por inspecao
veterindria.




O local onde séo tratadas as visceras brancas e vermelhas esta totalmente em
desacordo com a legislagdo e com a higiene comprometida, onde se faz o uso
de cal para clarear os buchos usando camara de pneu para fazer a imersao
(Imagem 15 e 16).

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952.

Art. 34 - Tratando-se de estabelecimento de carmnes e derivados devem
satisfazer mais as seguintes condigdes:

2- ter os sequintes pés-direitos: sala de matanca de bovinos 7 m (sete
metros) da sangria a linha do mata-breve e dai por diante no minimo 4 m
(quatro metros); nas demais dependéncias o pé-direito sera fixado por
ocasido do exame dos projetos apresentados a D.I.P.O.A.

Portaria n°® 85 MAPA de 24 de junho de 1988

16. Dispor de suficiente pé-direito nas diversas dependéncias, de modo
que permita a disposigdo adequada dos equipamentos, principalmente
da_trilhagem aérea, a fim de que os bovinos dependurados apds o
atordoamento, permanegam com a ponta do focinho, distante, no
minimo, 75 cm (setenta e cinco centimetros) do piso.

18. Dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as
operagdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceracdo, acabamento
das carcagas e de manipulagdo dos mitudos com funcionalidade e que
preservem a higiene do produto final, além de ndo permitir que haja
contato das carcagas, j4 esfoladas, entre si. antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo servico de inspecdo sanitaria.

19. Prover a segdo de mitudos, quando prevista, de separacdo fisica
entre as areas de manipulagcdo do aparelho gastrintestinal e das demais
visceras comestiveis.

Bloqueio sanitario
O local contraria totalmente a legislagdo e nao produtos para higiene basica

dos funcionarios como sabao liquido, desinfetante para as maos e papel toalha
(Imagem 17).

Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997.

4.1.3.15. Instalagbes para a lavagem das méos em dependéncias de
fabricagdo:. deverdo ser previstas instalacées adequadas e
convenientemente localizadas para a lavagem e secagem das mé&os
sempre que assim o exija a natureza das operacées.
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A empresa nao possui licenciamento ambiental, necessitando para adquiri-lo

realizar estudo ambiental conforme preconiza a resolucdo CONAMA 237/97
que determina que:

pe

ART. 1°

| — Licenciamento Ambiental: procedimento administrativo pelo qual o

6rgdo ambiental _competente licencia a__localizacdo, instalacao,
ampliacdo e a operacio de empreendimentos e atividades utilizadoras
de recursos ambientais, consideradas efetiva ou potencialmente
oluidoras ou daquelas que, sob qualquer forma, possam causar
degradacdo ambiental, considerando as disposicdes legais e
regulamentares e as normas técnicas aplicaveis ao caso.

Il — Licenca Ambiental: ato administrativo pelo qual o0 érgdo ambiental
competente, estabelece as condicbes, restrices e medidas de controle
ambiental que deverdo ser obedecidas pelo _empreendedor, pessoa
fisica ou juridica, para localizar, instalar, ampliar e operar
empreendimentos ou_atividades utilizadoras dos recursos ambientais
consideradas efetiva ou potencialmente poluidoras ou a uelas que, sob

qualquer forma, possam causar degradacao ambiental.

Artigo 2° A localizagéo, construcdo, instalacao, ampliacdo, modificacdo e
operacao de empreendimentos e atividades utilizadoras de recursos
ambientais consideradas efetiva ou potencialmente oluidoras, bem
como os empreendimentos capazes, sob qualquer forma, de causar
degradacéo ambiental, dependerdo de prévio licenciamento do 6rgao
ambiental competente, sem prejuizo de outras licencas legalmente
exigiveis.

Estdo sujeitos ao licenciamento de acordo com o anexo | desta
resolucao, incluindo outros os matadouros, abatedouros, frigorificos,
charqueadas e derivados de origem animal.

Além da infragcdo administrativa pelo néo licenciamento o empreendimento
também incorre em crime ambiental sujeito as penalidades previstas na Lei n°
9605/1998.

Art. 60 Construir, reformar, ampliar, instalar ou fazer funcionar, em
qualquer parte do territério nacional, estabelecimentos, obras ou
servicos potencialmente poluidores, sem licenca ou autorizacdo dos
orgéos ambientais competentes, ou contrariando as normas legais e
regulamentares pertinentes:

Pena - detencdo, de um a seis meses, ou multa. ou ambas as penas
cumulativamente.

12



O atendimento correto das fases do processo tecnoldgico do abate e a rigorosa
observancia da higiene na sala de matanga, antes, durante e apds 0s seus
trabalhos, sao principios basicos, cujo respeito constitui a garantia da obtencao
de um produto higienicamente idéneo. A negligéncia interfere diretamente na
qualidade das carnes, levando-as a deterioragdo e tornando-as suspeitas ou
nocivas a saude do consumidor.

Os animais mortos e as carcagas condenadas devem ser dispostos ou tratados
de forma a garantir a destruicdo de todos os organismos patogénicos. Todos 0s
materiais ou partes dos animais que possam conter ou ter contato com partes
condenadas pela inspecdo sanitaria s@o consideradas de alto risco e devem
ser processadas em graxarias inspecionadas e autorizadas, para garantia dos
processos que levam a esterilizagao destes materiais.

O tratamento de aguas residuais é de fundamental importancia para a saude
publica e para o combate a polui¢gdo hidrica, dessa forma, o tratamento de
efluentes deve atender aos padrdes de qualidade ambiental estabelecidos em
normas especifica.

No local existe uma caldeira em situagdes de alta criticidade, principalmente
em relacdo ao desconhecimento do funcionario dos riscos associados aos
geradores de vapor e a auséncia de responsavel técnico, podendo ser um
perigo iminente, pois pode causar explosao.

Finalmente considerando que, a produgdo de Produtos de Origem Animal é
uma das atividades econdémicas mais importantes no mercado brasileiro,
concluimos que o matadouro FRIARA possui estrutura fisica totaimente em
desacordo com as legislagdes sanitarias e ambientais, motivo pelo qual devem
ser adotadas medidas de controle relacionadas aos perigos de saude publica,
perda de qualidade e fraude econdmica, visando a protecdo da saude e do
bem estar do consumidor e a protecdo do meio ambiente objetivando
salvaguardar a saude da populagao do municipio de Itaituba.

VIi - DAS SUGESTOES

Considerando que o matadouro foi construido ndo obedecendo a legislagédo
sanitaria, ambiental e os equipamentos e utensilios usados sao inadequados
para o abate de bovinos.

14
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Considerando a auséncia médico veterinario para realizar a inspecao “ante e
post mortem” dos bovinos.

Considerando o abate de bovinos é uma atividade potenciaimente poluidora e
os residuos gerados sdo despejados diretamente no meio ambiente.

Sugerimos:
1 Que o matadouro permaneca interditado.
2 Suspensao das atividades até que as obras estejam concluidas,

necessitando de nova vistoria para avaliar as reais condicoes veterinarias,
sanitarias e ambientais do matadouro.

3 Que o municipio de Itaituba seja abastecido de carne por
estabelecimento que possua registro no Servigo Inspecdo Oficial e Licenga
Ambiental.

4 Que a ADEPARA seja oficializada para ndo emitir a Guia de Transito
Animal (GTA), documento necessario para realizar o transito dos animais.

5 Que a ADEPARA realize uma vistoria na criagdo de suinos e informe ao
Ministério Publico se existe cadastro da criagdo perante o érgéo.

6 Que a Vigilancia Sanitaria Municipal de Itaituba fiscalize os locais de
venda de carne, para coibir a venda de carne proveniente de abate clandestino
e salvaguardar a saide da populagdo do municipio de Pacaja.

7 Solicitar realizagdo de Laudos de Inspegdo de Seguranca de caldeira,
acompanhado de Anotacdo de Responsabilidade Técnica — ART de
Profissional Habilitado. O laudo devera determinar a Pressdo Maxima de
Trabalho Admissivel - PMTA e levar em consideragéo os seguintes itens, entre
outros que venham a ser relevantes:

a) Valvula de seguranca

b) Indicador de pressao

C) Injetor de agua independente do sistema principal

d) Sistema de drenagem rapida de dgua, quando for o caso

e) Sistema de indicacéo para controle do nivel de dgua

f) Sistema de controle de superaquecimento

8 Solicitar Avaliagdo de Integridade da caldeira com Anotagdo de

Responsabilidade Técnica — ART do Profissional habilitado

15




9 Solicitar comprovagéo da origem da materia-prima usada na caldeira e
sua regulacao junto ao Sistema de Comercializacao e Transporte de Produtos
Florestais (SISFLORA);

10 Solicitar que seja instalado o Sistema de Tratamento de Efluente das
linhas verde e vermelha.

11 Instalag&o de novas Lagoas

12 Construgéo de graxaria ou contratacdo de empresa especializada em
coleta de residuos de matadouro, com comprovacdo do contrato e
apresentacao de declaragao de coleta de residuos realizada por esta empresa.

13 Retirada do chiqueiro e qualquer outra construcdo na area de APP.

14 Realizagéo de Curso de Seguranca para os operadores de caldeira

Este é o0 nosso parecer.
Belém, 21 de agosto de 2014.

N -

Maria do Car, ion Farias. Sil Fr/m#ley ""‘os antos Quaresma
Técnica Esp diCa Veterinaria. =ngenharia Quimica
Matricula MPE-PA n°® 9991745 Matncula MPE-PA n° 9992078
CRMV- /09 /PA CREA- 14254D/PA
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ANEXO FOTOGRAFICO

Imagem 2: Currais de ferro galvanizado.



Imagem 4: Ossos e chifres depositados na area externa.,



Imagem 6 : Porcos alimentando-se de restos de abate.



Imagem 8 : Caixa d’agua.



Imagem 10: Caldeira.
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Imagem 11: Sala de abate com actimulo de sangue no piso

Imagem 12: Sala de abate com actimulo de sangue no piso.



Imagem 14:

retirada de visceras.
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Imagem 16: Piso com actimulo de aguas servidas.



Imagem 17: Bloqueio sanitario inadequado.
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