MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DO PARA
CENTROS DE APOIO OPERACIONAL
SUPERVISAO ADMINISTRATIVA
GRUPO TECNICO INTERDISCIPLINAR

LAUDO DE VISTORIA TECNICA
PROTOCOLO n° 50978/2014

Assunto: Vistoria Técnica no Matadouro Frigorifico Baixo Tocantins
(MAFRIBAT).

I - IDENTIFICACAO

Protocolo N° 50978/2014 reportar-se ao Oficio n°® 439/2014 datado de 02 de
dezembro de 2014, encaminhado pelo Promotor de Justica Dr. Nilton das
Chagas Gurjdo — Coordenador do CAO Ambiental, referente a solicitacdo do Dr.
Antdnio Lopes Mauricio da 12 Promotoria de Justica do municipio de Barcarena.

II - OBJETIVO
Realizar vistoria em um matadouro de bovinos objetivando verificar o
cumprimento de um termo de ajustamento de conduta firmado em 31/01/2014

III — DOS FATOS

A presente vistoria ocorreu em 11/12/2014. Participaram da vistoria os técnicos
Maria do Carmo Andion Farias (Medica Veterindria) e Dilaelson Tapajos
(Engenheiro civil). Consta, em anexo, relatdrio fotografico da vistoria técnica.

IV — DA VISTORIA
1-CONSTATACOES DA VISTORIA “IN LOCO".

Area externa
A area externa A &rea nao é pavimentada foi realizada limpeza, porém

visualizamos a presenga entulhos e lixo. Observamos a presenca de urubus.
)
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Figura 1: Presenca de urubu na area externa.

Algumas caneletas possuem tampas de madeira danificadas. As caixas de
passagem de aguas pluviais ndo possuem tampa, podendo causar acidentes.

Figura 2 e 3: Caneletas e caixa de passagem de aguas pluviais.

Currais

Os currais necessitam de reformas e pintura, uma vez que a tubulacio estava
bastante oxidada.

\_) \



Imagem 4: Curral.

Decreto n° 30.691 de 29 de margo de 1952,
Art. 34 - Tratando-se de estabelecimentos de carnes e derivados devem

satisfazer mais as seguintes condicoes:

3 - dispor de currais cobertos, de bretes, banheiros, chuveiros, pedilivios
e demais instalaces para recebimento, estacionamento e circulacdo de
animais, convenientemente pavimentados ou Impermeabilizados, com
declive para a rede de esgoto, providos de bebedouros e comedouros;

5 - dispor de locais apropriados para Sseparacéo e isolamento de animais

doentes.

Graxaria

O matadouro possui graxaria aberta para realizar processamento dos residuos
sdlidos produzidos na operagao de abate como: 0sso, casco, chifre carcacas
condenadas por patologia, aparas, gordura e outros, de acordo com o
proprietario os residuos sdo destinados para uma empresa (FARINORTE)

localizada no municipio de Santa Izabel do Para, motivo pelo qual o locar dera
desativado.

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
33. Destruir, no proprio matadouro, os materiais condenados oriundos da
sala de_matanca, utilizando para ta/ forno_crematdrio ou outro meio

dpropriado. Quando se tratar de material com possivel aproveitamento
condicional para alimentacdo animal, admite-se o tratamento por coccdo

em aqua fervente pelo tempo.




minimo de 2 (duas) horas, de forma que o material figue completamente
cozido em todas as suas partes.

Imagem 5: Graxaria.

Lavanderia

Ndo existe lavanderia; os uniformes s3o0 lavados pelos funcionarios em suas
residéncias.

Caixa d'agua _

O reservatério elevado (caixa d’dgua) apresenta as seguintes patologias:
armadura exposta nas vigas de travamento e nas vigas superiores da estrutura;
laje de fundo com infiltracdo, descendo pelo pilar central, e presenca de
vegetacdo. O dosador automatico de cloro estd inoperante dificultando a
cloragdo da agua.

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
3. Dispor de abastecimento de dgua potivel para__atender,
Suficientemente, ds necessidades de trabalbo do_abatedouro e das
dependéncias _sanitdrias, tomando-se como referéncia os _sequintes
parémetros: 800 / (oitocentos litros) por bovino, 500/ (quinhentos litros)
por suino e 200/ (duzentos litros) por ovino ou caprine.

49. Exigir que os padrbes de potabilidade da dqua de abastecimento
sejam aqueles constantes no artigo 62 do RITSPOA.
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Imagem 6: Caixa d’agua

Tratamento de Efluentes

O tratamento de efluentes é feito em lagoas de tratamento, porém ndo possui

licenciamento ambiental. Observamos a presenca de urubus, indicando a
necessidade de melhoria da higiene do local.

Resolucdo CONAMA n° 430, de 13 de maio de 2011.

Art. 3 Os efluentes de qualquer fonte poluidora somente poderio ser

/1ancados diretamente nos COrpos receptores apgds o devido tratamento e
desde que obedecam &s condicées. adroes e exigéncias dispostos nesta

Resolucdo e em outras normas aplicaveis.,
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Imagem 7: Tratamento de efluentes.



Caldeira

Possui uma caldeira equipamento usado para a geragdo de vapor localizada em

local aberto, com fiagdo elétrica aparente. De acordo com o Laudo no 56/2013
realizado pelo Centro de pericias Cientificas Renato Chaves o equipamento
oferece riscos a Séguranca operacional, onde foi sugerido que a mesma tem
que ser reparada e que sejam cumpridos os itens 13.5.6 da NR13 do MTE.

Evidenciamos o acondicionamento de chifres e casco de bovino préximo ao
equipamento.

Imagem 8: Caldeira.
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Imagem 9 e 10: Painel elétrico da caldeira e aciimulo de resto do
abate. i



NR-13 CALDEIRAS, VASOS DE PRESSAO E TUBULACGES.
13.6 Tubulagdes

13.6.1 Tubulacdes - Disposicdes Gerais

13.6.1.1 As empresas que possuem lubulagcbes e sistemas de
tubulacdes enquadradas nesta NR devem possuir um programa e um
Dlano de inspecio que considere, no minimo, as varidvels, condicées e

premissas descritas abaixo.
a) os fluidos lransportados;

b) a pressio de trabalho;

c) a temperatura de trabalho;

d) os mecanismos de aanos previsivejs;:

€) as consequéncias para os lrabalhadores, instalacées € melo ambiente
lrazidas por possiveis falhas das tubulacoes.

13.6.1.2 As tubulacées :
dispositivos de seguranca conforme os do cddigo de projeto
utilizado, ou em atendimento as_recomendacées de estudo de andlises
de cenadrios de falhas.

13.6.1.3 As lubulacoes ou sistemas de tubulacdo devemn pOSsuir
indicador de presso de operacdo, conforme definido no_projeto de
Processo e instrumentacso.

13.6.1.4 Todo estabelecimento gue possua tubulagdes, sistemas de
lwbulacdo ou linhas deve ter d_seguinte documentacso devidamente

atualizada.:

g) especificacbes aplicaveis ds tubula oes
/lanejamento e execucso aa sua inspecso;

b) fluxograma de engenharia _com a ldentificacdo da linka & seus
acessorios;

<) PAR em conformidade com 0s ftens 13.3.6 e 13.3.7

d) relatorios de inspecio em conformidade com o jtem 13.6.3.9.

13.6.1.5 Os documentos referidos no item 13.6.1.4, quando inexistentes

Oou extraviados, devem ser reconstituidos pelo empregador, sob a

necessarias ao

g essa_documentacio g representacao sindjcal da categoria profissional
predominante no estabelecimento, quando formaimente solicitado.
13.6.2 Seguranca na operacdo de tubulacdes

13.6.2. ]

1 Os dispositivos de indicacdo de pressso da tubulacdo devemn
Ser mantidos em boas condicées operacionars,




13.6.2.2 As tubulacoes de Vapor e seus acessorios devem ser mantidos
em boas condicoes operacionais, de acordo com um _plano de
manutencao elaborado pelo estabelecimento.

13.6.2.3 As tubulacdes e sistemas de tubulacgo devem ser identifics veis

segundo padronizacdo formalmente nstituida pelo estabelecimento, e
sinalizadas conforme a NR-26.
13.6.3 Inspecio periddica de tubulacoes.,

13.6.3.1 Deve ser realizada inspecdo de sequranca inicial nas
tubulagoes.

13.6.3.2 As tubulacbes devem ser submetidas a inspecdo de seguranca
periodica.

13.6.3.3 Os intervalos de ins, ecdo_das tubulacées devemn atender aos

prazos maximos da Inspecdo interna do vaso ou_caldeira mais critica a
elas_interligadas, podendo ser ampliados pelo programa de inspecdo

elaborado por PH, fundamentado tecnicamente com base em mecanismo
de danos e na criticidade do sistema, contendo os Intervalos entre estas

Inspecdes e os exames que as compdem, desde que essa ampliacdo ndo
ultrapasse o intervalo méximo de 100% (cem por cento) sobre o prazo

da inspecéo interna, limitada a 10 (dez) anos.

13.6.3.4 Os intervalos de inspecio eriddica da tubulacdo ndo podem
exceder os prazos estabelecidos em SeU programa de inspecso,

consideradas as toleréncias permitidas para as empresas com SPIF.
13.6.3.5 O programa de inspecdo pode ser elaborado por tubulacdo,
linha ou por sistema, a critério de PH, e, no caso de programacéo por
sistema, o intervalo a ser adotado deve ser correspondente a0 da sua
linha mais critica.

13.6.3.6 As inspecdes periddicas aas tubulacdes devem ser constituidas
de exames e andlises definidas por PH. que.

Permitam uma avallacdo da sua Integridade estrutural de acordo com
normas e codigos apliciveis.

13.6.3.6.1 No caso de risco saude e & integridade fisica dos

~

trabalhadores envolvidos na €Xecucdo da inspecio, a linha deve ser

retirada de operacgo.

13.6.3.7 Deve ser realizada inspecéo extraordindria _nas seguintes
Situagoes: )




a) sempre gue a tubulacdo for danificada Dor _acidente ou outra
ocorréncia que comprometa a sequranca dos trabalhadores;

b) quando a tubulacso for submetida a reparo rovisorio ou alteracdes
significativas, capazes de alterar sua capacidade de contencao de fluido;
c) antes da lubulacdo ser recolocada em_ funcionamento, quando

Lermanecer inativa por mais de 24 (vinte e gquatro) meses.

13.6.3.8 A inspecéo periddica de tubulacdes deve ser executada sob a
responsabilidade técnica de PH.

13.6.3.9 Apds a inspecso de cada tubulacdo, sistema de tubulacdo ou
linha, deve ser emitido um relatorio _de inspecio, com paginas
numeradas, que passa a fazer parte da sua documentacso, e deve
conter no minimo:

g) identificacdo da (s) linka (s ou sistema de tubulacio:

b) fluidos de Servico da tubulacso, e respectivas temperatura e pressso

de operacdo;

¢) data de inicio e término da inspe 30,

d) tipo de inspecso executada;

€) descricdo dos exames executados;

f) resultado das inspecoes;
arecer conclusivo guanto 3 j

tubulacdo ou da linka até a roxXima inspecio;

h) recomendacées e rovidéncias necessarias:

[) data prevista para a proxima Inspecéo;
[) nome legivel, assinatura € numero do registro no conselho profissiona/
do PH e nome legivel e assinatura de técnicos que participaram da

nspecao.

13.6.3.9.1 O prazo para emiss3o desse relatdrio é de até 30 (trinta
dias para linhas individuais e de até 90 (noventa) dias para Sistemnas de
tubulacao.

13.6.3.10 As recomends, 0es _decorrentes ds inspecéo devem ser
Implementadas pelo _empregador. com a_determinacdo de prazos e

responsaveis pela sua E'XE'CU§50.

Sala de abate.

O boxe de atordoamento Possui comunicacio com area externa facilitando o
acesso de aves, roedores e outros animais.

Inspegdo “Ante e Pds Morten”: N&do foi possivel devido a ndo realizacdo do
abate.




35. Manter todas as dependéncias dos matadouros em condicées de
higiene a antes, durante e apos a 1ealizacdo dos trabalbos.

Bucharia e triparia

O setor de bucharia e triparia apresenta higienizacdo e manutencao em
péssimas condicdes, faltando protetores de ldmpada e com o forro
apresentando falhas, paredes com revestimento quebrado. Piso com falhas e
acumulo de agua. Os equipamentos e utensilios estdo em péssimo estado de
conservagdo. Os ralos ndo possuem tampa. Evidenciamos ainda, grande
quantidade de cal utilizada para clarear os estdmagos (buchos).

Na secdo de patas n3o existe divisdo entre a area limpa e suja, que se faz
necessaria instalar para obter um fluxo adequado, para elaborar um produto de

qualidade. Falta protecdo das ldmpadas. Em alguns pontos da sala o forro
apresenta falhas.

Imagem 13 e 14: Setor de bucharia

Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
19. Prover a secdo de miudos, quando prevista, de separacdo fisica

entre as areas de manipulacédo do aparelho gastrintestinal e das demais
visceras comestiveis.

As camaras frigorificas sdo adequadas, porém estdo faltando protecao para

lampadas. O proprietario adquiriu um “Contanier” frigorifico para acondicionar

carne sem a autorizagdo da ADERARA. s



Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988
37. O projeto de construcio ou de reaparelhamento do matadouro deve
SE€I aprovado pelo setor competente do Estado ou Municipio, observando
0 contido nas presentes normas € Seus codigos de obras e sanitario.

A expedicdo das carcagas possui higiene deficiente, a vedagdo da porta estava
incompleta, uma parte da parede estava sem reboco e revestimento (lajota).
Também observamos que ndo existe borracha para realizar o acoplamento dos

caminhoes.

O bloqueio sanitario local onde é realizado a higiene dos funcionarios &
incompleto, n3o existe porta automatica para a entrada dos funcionarios na
industria, ndo existe cortina de ar, o que favorece a entrada de insetos e
passaros. Observamos que a tubulacdo das instalagGes hidraulicas apresenta
avancado estagio de oxidacso, ja com danos 3 sua integridade, ocasionando
vazamentos.

Imagem 15: Bloqueio sanitario.

Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997,

4.1.3.15. Instalacées para a /3 vagem das méaos em dependéncias de fabricacio:
deverdo ser previstas instalacbes adeguadas e convenlentemente localizadas
bara a lavagem e secagem das ma&os sempre que assim o exija a natureza das

operacoes

Instalagdes Sanitarias

O matadouro possui banheiro e vestidrio precarios.



Portaria n° 85 MAPA de 24 de junho de 1988

15. Dispor, conforme legislacdo especifica, de dependéncias sanitirias e

vestidgrios adeguadamente Instalados, de dimensdes proporcionais ao
ndmero de opersrios, com acesso indireto as dependéncias industriais,

quando localizadas em seu corpo.

2- DO CUMPRIMENTO DO TAC.

Prazo Imediato

1 - Realizar higienizacio de toda a industria, equipamentos, utensilios e
remover as incrustagbes com aplicagdo de produto de limpeza adequado e
autorizado. N&do cumprido.

2 - Instalar telas nas janelas da sala de abate com acesso ao meio externo.
N&o cumprido. As telas estavam rasgadas.

3- Providenciar a oclusdo do esdfago, de forma correta fazendo uso do saca
rolha. Nao evidenciamos, pois n3o estava ocorrendo o abate.

4- Fazer a identificacdo de cabeca e carcaca. Ndo evidenciamos, pois nio
estava ocorrendo o abate.

5- Providenciar a identificacdo de carcagas e visceras mantendo a sincronia
durante o abate. Ndo evidenciamos, pois nio estava ocorrendo o abate.

6-Realizar manutencao adequada de todos os equipamentos (canos, tubulagao,
etc..). Ndo cumprido.

7 - Instalar lampadas com protetores em todos os setores da industria. Nao
cumprido.

8 - Realizar a drenagem da &gua acumulada no piso da sala de mildos. N3o
evidenciamos, pois ndo estava ocorrendo o abate.

9- Instalar ralos no setor de mitidos. Ndo cumprido.

10-. Reformar o forro do setor de bucharia, tripa ria e secdo de patas. Nao
cumprido.

11-Higienizagdo completa da graxaria com conserto das tubulacdes externas
que canaliza os residuos para evitar contaminagao do meio ambiente e exale

)
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mau cheiro. Cumprido parcialmente, pois foi informado que o local serj
desativado.

12 - Retirada de todos residuos n3o aproveitados do meio externo, Cumprido.

13- Substituir o dosador de cloro. Njo cumprido.

14 - Adquirir sabdo e papel toalha para o blogueio sanitario e banheiros, Nao
cumprido.

15-Pintar todo o estabelecimento internamente e externamente. N3&o
cumprido.

16 - Retirar de forma correta os animais do matadouro. Nio evidenciamos,
pois ndo estava ocorrendo o abate.

17- Providenciar a higienizagdo das mesas de evisceragdo, das lajotas, da area
de sangria, da secdo de miudos, da bucharia/triparia, da secdo de patas e da

graxaria. Nao cumprido.

18- Monitorar a lavagem das Carcagas que devera ser realizada de cima para
baixo. Ndo evidenciamos, pois n3o estava ocorrendo o abate.

PRAZQ DE 30 DIAS.

1-Implantar programa de combate 3 insetos e roedores. Nio cumprido.
2-Providenciar atestado de satide dos colaboradores. Nao cumprido.
3-Apresentar manual de Boas Praticas de Fabricacdo. Ndo cumprido.

4- Apresentar um responsével Técnico. N&o cumprido.

5-Apresentar o licenciamento ambiental expedido pelo 6rgdo competente. Ndo
cumprido.

6 - Providenciar equipamentos de protegao Individual — EPI’s para o exercicio
das atividades Nao cumprido.

7 - Providenciar a confeccdo e aprovacdo na ADEPARA dos processos de
rotulagem dos produtos fabricados. Nio cumprido.
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PRAZO DE 60 DIAS.

1-Instalacdo da porta adequada na expedigdo de carcaca com vedagao. Nao
cumprido.

2-Reformar o revestimento das paredes sem reboco ou lajota. N&o cumprido.

3-Providenciar projeto de reforma dos banheiros e vestiarios, para o
funcionamento de um fluxo adequado. Nao cumprido.

PRAZO DE 90 DIAS.

1-Drenar o acumulo de aguas pluviais localizado na &rea externa. . Nao
cumprido.

2-. Adquirir as tampas para as caneletas das linhas vermelha e verde
Cumprido.

3. Instalar de telas no box de atordoamento. . Ndo cumprido.

4. Higienizar e substituir das lajotas danificadas na area de vOmito e sangria.
N3o cumprido.

5 - Instalar de telas protetoras na graxaria. Cumprido parcialmente . O local
sera desativado.

7- Instalagdo de armadrios nos vestiarios. . Ndo cumprido.
8 - Instalar porta a adequada na entrada da industria. . Ndo cumprido.

9-Providenciar a manutencdo correta dos equipamentos, incluindo a corregao
do vazamento de produtos de vapor da graxaria. . Ndo cumprido.

PRAZO DE 180 DIAS
1-Providenciar a construcgo da area limpa do mocoté. Nao cumprido.

2-Reformar a caixa de &gua, para corrigir as seguintes irregularidades;
armaduras expostas nas vigas de travamento e nas vigas superiores da
estrutura; laje de fundo com infiltracdo descendo pelo pilar central e presenca
de vegetagdo; dosador de cloro inoperante. N&o cumprido.

o~
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3-Reforma e equipar bloqueio sanitério da sala de abate e da seco de mildos,
onde eles podem ser (nicos, permanecendo na entrada da industria, o que
aumentaria a quantidade de lavador de botas. N&o cumprido.

4- Instalar telas protetoras para impedir a entrada e permanéncia de animais
ha graxaria. Nao cumprido.

5- Instalar borrachdes para a acoplagem dos veiculos na expedicao de
carcagas. Nao cumprido.

6 - Instalar cortina de ar na entrada da industria. Ndo cumprido.

PRAZO DE 360 DIAS
1- Reformar os currais com imperfeigbes. Ndo cumprido.

2- Construir Curral de sequestro, conforme a legislacio vigente. N&o
cumprido.

3- Instalar telas protetoras para impedir a circulagdo de animais na secao de
residuos e graxaria. Ndo cumprido.

4- Instalar lavanderia. Ndo cumprido.
5- Construir area para lavagém de caminhdo. Nao cumprido.

6- Fechar a abertura existente entre 3 sala de abate e o teto que permite a
entrada de passaros. Ndo cumprido.

3- CONCLUSAO

Apos a vistoria realizada no matadouro analise procedida das legislagbes citadas
anteriormente, podemos concluir que:

* O atendimento correto das fases do processo tecnoldgico do abate e a
rigorosa observancia da higiene na sala de matancga, antes, durante e
apds os seus trabalhos, sdo principios basicos, cujo respeito constitui a
garantia da obtencdo de um produto higienicamente idéneo. A
negligéncia interfere diretamente na qualidade das carnes, levando-as a
deterioragdo e tornando-as suspeitas ou nocivas a satide do consumidor.



* O tratamento de &guas residuais é de fundamental importancia para a
salde publica e para o combate a poluigdo hidrica, dessa forma, o
tratamento de efluentes deve atender aos padrées de qualidade
ambiental estabelecidos em normas especifica.

* Finalmente considerando que, a produgdo de Produtos de Origem Animal
€ uma das atividades econdmicas mais importantes no mercado
brasileiro, concluimos que o matadouro MAFRIBAT n3o cumpriu com o
solicitado TAC firmado em 31 de janeiro de 2014.

4-DAS SUGESTOES
Sugerimos a Promotoria de Justica de Barcarena que:

* O estabelecimento permaneca fechado até a realizacdo das reformas e
expedicao da licenca ambiental.

BRI

DILAELSON REGO TAPAJOS
Técnico Especializado/Eng® Civil
Matricula MPE/PA 1° 999567
CREA/PA n° 7.908 D
////

/

17



