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MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DO PARA
CENTROS DE APOIO OPERACIONAL

SUPERVISAO ADMINISTRATIVA
GRUPO TECNICO INTERDISCIPLINAR

PROTOCOLO N° 33178/2013
LAUDO VISTORIA TECNICA

Através do Oficio N° 243/2013/MP/1° PIC encaminhado pelo Exm® Promotora
de Justiga, Dra. Erica Almeida de Souza fora solicitado a esse grupo técnico
especializado, a participagdo de conjunta com outros orgdos, a fim de averiguar
possiveis irregularidades na comercializagdo de produtos de origem animal na

feira @ mercado do municipio de Cameta.

1- DA VISTORIA

Nos dias 3 a 4 de setembro do corrente ano, participaram da agdo a ADEPARA,
POLICIA CIVIL E MILITAR, IML e o PROCON.

1.1 Matadouro Clandestino da Sra. Dulcimar da Silva Fonseca

O matadouro clandestino esta localizado & Rodovia Transcametd Km 53 da BR
422. No local existia uma criagdo de porcos, frangos e varios c3es e gato a
propriedade exalava um forte odor devido aos excrementos dos animais e os

lagos que eram usados pelos porcos criados extensivamente.

Observamos uma residéncia no mesmo terreno uma estrutura precaria de
madeira coberta com telha de fibro cimento (Brasilite), no piso e drea externa

havia residuos de abate com: pedagos de 0sso, sangue, casco e chifre.

A agua usada era captada de um Pogo conhecido como “poco amazénico” com
pouca profundidade e ndo recebia nenhum tipo de tratamento.



De acordo com a Sra. Dulcimar da Silva Fonseca, proprietaria do imdvel
informou que alugava o local para realizar o abate dos animais eram abatidos
20 animais por semana, a carne visceras era transportada em caminh3o bad
para serem comercializados no municipio de Cameta com a finalidade abastecer
0s agougues do Sr. Adife e Dorivaldo.

A proprietaria informou ainda, que na semana anterior todos os maquinarios,
equipamentos e utensilios foram retirados do local, porém ndo sabe informar o

nome das pessoas que realizaram este ato.
1.2 Matadouro Clandestino Localizado no Ramal do Livramento.

No terreno havia uma casa de madeira que estava fechada, porém
encontramos vestigios de abate: sangue, 0sso0s, pedagos de couro e sal para

realizar a salga.

No local havia um depdsito de couro, porém havia sinais de retirada recente do

couro como mancha s de sangue no solo e pacotes de sal cobertos com lona.
1.3. Comercial Agougue Nossa Senhora da Conceicao

O local possui licenga expedida pela a Vigilancia Sanitaria Municipal de Camet3
e Alvara de funcionamento, fixado na parede e com validade até 31 de marco
de 2014. A higiene, iluminac3o e manutengao do local é bastante satisfatdria.

O estabelecimento tem uma cdmara frigorifica, todas as carcacas armazenadas
tinham procedéncia de estabelecimentos registrados na ADEPARA e estavam
acompanhadas de certificado sanitario devidamente assinado pelo médico

veterinario responsavel pela inspecdo do matadouro.

O proprietario informou que recebeu a visita de trés servidores da ADEPARA,
dois que atuam no municipio e outro ndo conhecia. Foi perguntado se os
servidores disponibilizaram para o proprietario a FAI (Ficha de atendimento

individual) este respondeu que n3o.



1.4 - Camara Fria do Sr. Adife Ferreira

O local funciona na residéncia do proprietario na drea urbana ndo tem licenca
de funcionamento expedida pela Vigildncia Sanitaria Municipal e Alvara de

Funcionamento emitido pela Prefeitura de Cameta.

Evidenciamos uma casa de madeira onde estava armazenado couro salgado em

pilhas sem procedéncia.

O interior da camara fria estava muito sujo, exalando um forte odor, havia
patas (mocotd) armazenadas diretamente no piso, totalmente em desacordo

com a legislagao Vigente.

Na camara fria estavam armazenadas meias carcagas de bovinos sem
procedéncia, de acordo com o proprietdrio foram abatidas ha quatro dias em
um matadouro clandestino localizado & Rodovia Transcameta. Algumas

carcagas apresentavam alteragoes patoldgicas compativeis com tuberculose.

O lugar acondicionava também, carcacas com procedéncia de estabelecimentos
registrados na ADEPARA, onde estas foram entregues ao proprietario apos a

apresentagao do Certificado Sanitario.

As Carcagas sem procedéncias foram apreendidas pela ADEPARA através do
Auto de Apreensdo n°008/2013 (cdpia em anexo) e posteriormente inutilizadas

e o proprietario foi conduzido para a Delegacia do municipio.
1.5 Mercadao de Carne Paulista

O agougue esta localizado proximo ao mercado municipal na Rua Frei Cristovam
de Lisboa, S/N, Bairro Centro.

O local ndo possui licenga da Vigildncia Sanitaria. A higiene do acougue é muito
precaria, onde evidenciamos lixo depositado no piso (pedacos de 0ssos, saco
plastico, papeldo, osso, gordura de carne e outros), piso sujo e com acumulo

de agua parada e sangue, paredes com o acimulo de pedacos de carne,



equipamentos e utensilios inadequados e oxidados, presenca de insetos
(barata, mosca e formiga), existéncia de fezes de rato atrds dos equipamentos,

ldmpadas se protegdo e presenga de animais (c3es).

Os equipamentos e utensilios utilizados sdo precarios e inadequados como:

balde de margarina, garrafas pet, depdsitos de produtos quimicos

Evidenciamos material de limpeza (detergente, sabdo e desinfetante)

acondicionado préximo ao alimente e equipamentos.

As linguigas sdo fabricadas no local e expostas & temperatura ambiente proximo

a um ventilador oxidado e com o acimulo de poeira.

Na parte de traz do agougue existia uma porta que estava trancada, onde era

fabricado carne salgada clandestinamente

A carne usada na salga possuia sinais compativeis ao processo de deterioracdo

coloragdao anormal e odor desagradavel.

A quantidade de sal bem como a tecnologia utilizada na salga estd na sua

totalidade em desacordo com a legislagdo vigente.

Apos a carne ficar imersa em salmora era destinada para uma prensa
enferrujada e posteriormente embalada em sacos plasticos lisos sem data de

validade, lote e procedéncia.

De acordo com um funcionario do agougue a carne que é destinada para salga

e aquela que esta estragada e tem como destino final a localidade de JOABA.

A Vigilancia Sanitaria apreendeu 700 kg de carne que estava sendo salgada, 33
kg de lingliica e 18 kg de carne salgada embalada.

Algumas pessoas que estavam nas proximidades dos agougues informaram que
todos os produtos vencidos e estragados sao destinados para a comunidade do
JOABA.



2- DA LEGISLACAO

Ao procedermos a andlise da solicitagdo convém que facamos um prévio
histérico fundamentado em legislagdes, sobre as exigéncias legais, sobre o
Cddigo de Defesa do Consumidor e Legislacdao Sanitaria.

2.1- DO CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR
Considerando, a Lei n° 8.078, de 11 e setembro de 1990.

Art7°. - IX Constitui crime contra as relagoes de consumo
vender, ter em depdsito para vender ou expor a venda, ou de
qualquer forma, entregar materia-prima ou mercadoria, em
condi¢cées improprias ao consumo.

Art10° - O fornecedor ndo podera colocar no mercado de
consumo produtos ou servicos que sabe ou poderia saber
apresentar alto grau de nocividade ou periculosidade a saude ou
segurancga.

Art.18°. - S0 improprios ao uso e consumo os produtos nocivos
a vida ou a saude, ou ainda, aqueles em desacordo com as
normas regulamentares de fabricacdo, distribuicio ou
apresentacao.

2.2 DA LEGISLACAO SANITARIA

Considerando o Decreto n° 30.621 de 29 de margo de 1952. Que aprova o

novo regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos e Origem
Animal

Art. 790 - Os produtos de origem animal destinados a
alimentacdo humana so podem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes previstos neste

Regulamento ou que venham a ser aprovados pelo D.1.P.O.A.
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Considerando, a Portaria MAPA n° 304, de 22 de abril de 1996.

Art. 19 Os estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e
suinos, somente poderdo entregar carnes e mildos, para
comercializagdo, com temperatura de até 7 (sete) graus
centigrados.

Considerando, a Portaria MAPA n° 368 de 04 de setembro de 1997, que
aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢des Higiénico- Sanitarias e de
Boas Prdaticas de Fabricacgdo para estabelecimentos elaboradores e

industrializadores de Alimentos.

4.1.4.1. Todos os equipamentos e utensilios nas dreas de
manipulacao de alimentos, que possam entrar em contato com
estes, devem ser de materiais que ndo transmitam substincias
toxicas, odores nem sabores, e sejam ndo absorventes e
resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operacoes
de limpeza e desinfeccdo. As superficies deverdo ser lisas e estar
isentas de imperfeicoes (fendas, amassaduras etc) que possam
comprometer a higiene dos alimentos, ou seja, fontes de
contamina¢do. Deve ser evitado o uso de madeira e outros
materiais que ndo se possa limpar e desinfetar adequadamente, a
menos que nio tenha certeza de seu emprego ndo serd uma
fonte de contaminacgao.

Considerando, a Resolugao da Diretoria Colegiada n°. 216 Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacio de 15 de
setembro de 2004, que estabelecer procedimentos de Boas Praticas para

servigos de alimentacdo a fim de garantir as condigGes higiénico-sanitarias do
alimento.

4.2.1- As instalacoes, os equipamentos, os moveis e o0s
utensilios devem ser mantidos em condicées higiénico-
sanitarias apropriadas. As operagées de higienizacdo devem ser
realizadas por funcionarios comprovadamente capacitados e
com freqiiéncia que garanta a manutencdo dessas condicées e
minimize o risco de contaminacdo do alimento.

4.5.3- Os residuos devem ser freqiientemente coletados e
estocados em local fechado e isolado da area de preparacdo e
armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de
contaminagdo e atragdo de vetores e pragas urbanas.
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4.6.7- Os manipuladores de alimentos devem ser
supervisionados e capacitados periodicamente em higiene
pessoal, em manipulacdo higiénica dos alimentos e em doencas
transmitidas por alimentos. A capacitacdo deve ser comprovada
mediante documentacio

3-DA CONCLUSAO

Apos a vistoria realizada pela equipe na feira, nos locais que realizam o abate
de bovideos (bovinos e bubalinos) e comercializam carne no municipio de

Cameta podemos concluir que:

Os locais que realizam abate possuem estrutura precdria e estdo em desacordo

com a legislagdo supra mencionada.

A denuncia de abate clandestino procede, uma vez que encontramos sinais de
abate recente como: sangue, pele, 0sso e sal usado para realizar a salga do

couro.

Algumas camaras frias e os agougues funcionam sem licenca expedida pela

Vigilancia Sanitaria Municipal.

A comercializagdo de carne em alguns acougues ocorre sem atender a
legislagdo vigente, onde os produtos comercializados n3o tém procedéncia
podendo ser um risco & salide da populagdo, uma vez que a carne quando
consumida sem inspecdo pode ocasionar zoonoses COmo: brucelose,

tuberculose, parasitose, toxoplasmose e outras.

4 - DAS SUGESTOES
Considerando que a fiscalizagdo de alimentos no comércio varejista é de

competéncia do municipio por meio do Poder Executivo e do estado através da

ADEPARA, sugerimos:
U



Que a Vigilancia Sanitdria realize o cadastramento e a expedicao do alvara de

funcionamento par os locais que comercializam carne.

Que a Vigilancia Sanitaria retire dos acougues produtos impréprios para o
consumo e em desacordo com a Portaria MAPA n° 304, de 22 de abril de
1996 e envie a promotoria de Cametd o quantitativo dos produtos apreendidos
e inutilizados.

Que seja realizada uma operacdo na comunidade do Joaba, a fim de confirma
as informagOes prestadas pelos moradores de Cametd, de que todos o0s
alimentos vencidos e estragados sdo destinados a esta localidade e vendidos

pela metade do preco

Que a ADEPARA realize agdes de combate atividade clandestina no municipio.

Que a promotoria de Justica de Cameta solicite & ADEPARA 3 copia da FAI
(Ficha de atendimento individual) do Comercial Acgougue Nossa Senhora da

Conceigao.

Neste interim, sugere-a Vigilancia Sanitaria cumpra com o seu dever precipuo e
imprescindivel para o efetivo controle da venda de alimentos no COMErcio

varejista, a fim de para salvaguardar a salde da populacdo do municipio de
Cameta.

Este € o nosso parecer.

Belém, 22 de outubro e 2013

dion Farias. a4,

Mégrz’a do armo Andion Farips
Técnica Esp. Médjéa Veterinria Gy oxeiniria - CRIV/PA 0976
Matricula MPE-@
CRMV- 0976/PA

Maria do Carmo

rupo Técnico Interdisciplinar
9991745



GOVERNO DO ESTADO DO PARA
SECRETARIA ESPECIAL DE ESTADO DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E INCENTIVO A PRODUCAO
AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO PARA
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AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO PARA —~ ADEPARA

Av. Pedro Miranda, 1670, entre Bardio do Triunfo e Angustura, altos do Prédio do Pésfama - Pedreira.
Cep: 66080-000 — Belém — PA

Telefone: (91)3210.1181/3210.1182.



ANEXO FOTOGRAFICO



1- MATADOURO CLANDESTINO DA SRA. DULCIMAR DA SILVA FONSECA.

Imagem 1.1: Fachada da do matadouro.

Imagem 1.2: Parte interna atdo cm a presenca de resto de
sangue.




Imagem 1.4: Criacdo de Porcos préxima ao matadouro clandestino.




Imagem 1.5: Ossos depositados no chio.

2- MATADOURO CLANDESTINO LOCALIZADO NO RAMAL DO LIVRAMENTO.

Imagem 2.1: Sal usado para realizar a salga do couro.




Imagem 2.2: Vestigios de salga de couro no piso.

3- COMERCIAL ACOUGUE NOSSA SENHORA DA CONCEICAO

Imagem 3.1: Estabelecimento com licenciamento adequado.




Imagem 3.3: Carcaga com procedéncia.




4 - CAMARA FRIA DO Sr. ADIFE FERREIRA.

Imagem 4.2: Salga de estdémago (visceras).




Imagem 4.4: Carcagas sem procedéncia e com alteracio patoldgicas.




5 - MERCADAO DE CARNE PAULISTA

Imagem 5.2: Lixo acumulado no piso do agougue.




Imagem 5.3: Sangue acumulado no piso do estabelecimento.
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Imagem 5.4: Acimulo de entulhos préximo ao alimento.






Imagem 5.10: Carne clandestina salgada sem rétulo.



Imagem 5.12: Aciimulo de resto decarne nos equipamentos.
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Imagem 5.13: Lingiiica clandestina exposta a temperatura ambiente.



Imagem 5.14: Fachada do acougue.



